CAVA ILE YAPILAN
RORTEYL TARIFLERI




Bu tarifler, cava kullanarak farkl tatlar elde etmenizi saglayacak lezzetli
kokteyllerdir. lyi eglenceler ve afiyet olsun!

CAVA ILE YAPILAN KORTEYL
TARIFLERI

Cava Bellini

o 30 ml seftali suyu
o 15 ml beyaz sarap
veya sampanya

e 120 ml cava
Seftali dilimi veya nane
yapragl (garnituricin)
Yapilisi: Bir sampanya
kadehine seftali suyu
ve beyaz sarabi ekleyin.
Ardindan cava ile
doldurun. istege bagl
olarak bir seftali dilimi
veya nane yapragdi ile
susleyin.

MAHZENE



Bu tarifler, cava kullanarak farkli tatlar elde etmenizi saglayacak lezzetli
kokteyllerdir. lyi eglenceler ve afiyet olsun!

CAVA ILE YAPILAN KORTEYL
TARIFLERI

Kir Royale

e 10 ml siyah frenk
uzumu likoru
(creme de cassis)

e 120 ml cava

e Limon kabugu
spiral seklinde
(garnitur icin)

Yapilisi: Bir sampanya
kadehine siyah frenk
uzumu likérunu
ekleyin. Ardindan cava
ile doldurun. Limon .
kabugu ile susleyerek =
servis yapin.

MAHZENS



Bu tarifler, cava kullanarak farkli tatlar elde etmenizi saglayacak lezzetli
kokteyllerdir. lyi eglenceler ve afiyet olsun!

CAVA ILE YAPILAN KORTEYL
TARIFLERI

Cava Mojito:

e 50 ml beyaz rom

e 20 ml taze limon suyu

e 12 yaprak taze nane

e 2 cay kasigi toz seker

e 60 ml cava

e Limon dilimive nane

yapragl (garnitur icin)

Yapilisi: Bir kokteyl
bardagdina limon suyu, toz
seker ve taze nane
yapraklarini ekleyin.
Hafifce ezerek karistirin.
Ardindan beyaz romu
ekleyin ve buz ile
doldurun. Son olarak cava
ile Gzerini tamamlayin.
Limon dilimi ve nane R
yapragl ile susleyerek 1 g
servis yapin.

MAHZENS



Bu tarifler, cava kullanarak farkli tatlar elde etmenizi saglayacak lezzetli
kokteyllerdir. lyi eglenceler ve afiyet olsun!

CAVA ILE YAPILAN KORTEYL
TARIFLERI

Cava Sangria:

1sise cava

e 60 ml portakal likéru
(6rnegin Cointreau veya
Grand Marnier)

e 30 mllimon suyu

e 30 ml portakal suyu

* 1yemek kasigi toz seker

e Dilimlenmis cesitli meyveler

(6rnedin portakal, limon, *
elma, cilek, Gztm) P L

e Taze nane yapraklari
Yapilisi: Bir sUrahiye portakal e
likdoruna, limon suyunu, 7
portakal suyunu ve toz sekeri t}
ekleyin. lyice karistirin. :
Ardindan dilimlenmis
meyveleri ve taze nane
yapraklarini ekleyin. Son olarak
cava'yl ilave edin ve hafifce
karistirin. Buz ile dolu
bardaklara dokerek servis

yapin.
MAHZENE

il gl



Bu tarifler, cava kullanarak farkli tatlar elde etmenizi saglayacak lezzetli

kokteyllerdir. lyi eglenceler ve afiyet olsun!

CAVA ILE YAPILAN KORTEYL
TARIFLERI

Cava Martini:

45 ml votka

15 ml limon suyu

15 ml basit surup (sekerli su)
60 ml cava

Limon kabugu spirali

(garnitdr icin) ;.;_\ A,
Yapilisi: Bir koktey! - --_,ﬂ > -

karistirma kabina votka,
limon suyu ve basit surubu
ekleyin. lyice karistirin.
Ardindan karisimi bir
kokteyl bardagina stzun.
Uzerine cava'yl dokin ve \
hafifce karistirin. Limon

kabugu spirali ile susleyerek

servis yapin. ‘

MAHZENS



Bu tarifler, cava kullanarak farkli tatlar elde etmenizi saglayacak lezzetli
kokteyllerdir. lyi eglenceler ve afiyet olsun!

CAVA ILE YAPILAN KORTEYL
TARIFLERI

Cava Mimosa:

60 ml portakal suyu
30 ml portakal likéru
(6rnegin Cointreau)
120 ml cava

Yaplilisi: Bir
sampanya kadehine
portakal suyunu ve
portakal likérunu
ekleyin. Ardindan
cava ile doldurun.
Istege bagl olarak
bir dilim portakal ile
susleyerek servis

yapin.

MAHZENS



